
Menu Nouvel An
Ma r l i n  f u M é

Ananas Victor ia  conf i t  au se l ,  boui l lon à  l ’estragon 

Cav i a r  Os C i è t r e
Œuf de cail le, pommes de terre confites au beurre, velours Sousou

OM b r i n e
Confit au sel tagète, condiment oursin, senteurs du verger de Labourdonnais

la n g O u s t e
Couss in  de cochon des Bornes ,  mangue Masa la , 

condiment  au p iment  fermenté

in t e M p O r e l l e  pO u l a r d e  d e  br e s s e
Truffe  no i re  Mélano de Patr ice ,  patate  douce ,

 jus  corsé aux senteurs  des  sous-bois  

ab O n d a n C e
Sablé  au beurre ,  mie l  des  Arav is ,  f leurs  des  Vosges

bu l l e  d e  f ê t e
Myrtilles sauvages de nos cueillettes, banane Gingeli, vanille fumée 

éC l at  d e  M i n u i t
Crème de tamar in ,  condiment  aux bourgeons de sap in ,

Sorbet  au chocolat  Madagascar

250 €


